
「とちぎ和牛」
脂の乗った

ここにあり！

締　切 令和8年２月２日（月）まで

応募方法 「あぐり親子うきうきクラブ係」までハガキ・FAX・メールでご応募ください。
①参加者全員の氏名・フリガナ ②住所 ③携帯・電話番号 ④参加者全員の生年
月日（和暦）を記入もれの無いようにお申込みください。(消印有効）
※ご応募の結果は、3月中旬頃ご案内申し上げます

対 象 者 JAしもつけ管内（栃木市（西方町を除く）・壬生町）在住の３歳以上・小学生までの
お子さまとともにその親

会　費 【大人】 1人：2,000円　【子供】 1人：1,000円
組合員加入特典：募集開始から締切日までに新たにJAしもつけに出資していた
だいた方は、お子さまの参加費無料

開催場所 JAしもつけ管内実施内容 農業体験など

実施予定日 ４月から12月の期間（全４回 主に土曜日または日曜日に実施いたします）

募集定員 親子30組（ご応募多数の場合は、抽選とさせていただきます）

令和8年度参加者募集

締　切 令和8年２月13日（金）まで

応募方法 「シモンちゃんセミナー係」までハガキ・ＦＡＸ・メールでご応募
ください。 ①氏名 ②住所 ③携帯・電話番号 ④年齢を記入もれ
の無いようにお申込みください。

対 象 者 JAしもつけ管内（栃木市（西方町を除く）・壬生町）在住の
20歳以上の女性

受 講 料 講座内容により材料費がかかります

過去実施例 手芸・寄せ植え・ピラティス・プランターで野菜作り・味噌作り など

開催場所 JAしもつけニューアプロニー 他

開催期間 令和8年７月～令和10年１月（平日予定）

開催時間 午前９時～12時

募集定員 40名 
（ご応募多数の場合は新規応募者優先とさせていただきます）

女性大学
シモンちゃんセミナー

営農経済部 営農企画課  （受付時間：平日８時30分～17時00分まで）
〒328-0053 栃木市片柳町2-1-44 【Mail】 s-eikikaku@ja-shimotsuke.or.jp

【Fax】 0282-23-3234【Tel】 0282-20-8828お問合わせ・お申込み先
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JAしもつけからのお知らせ
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しもつけ あぐりくらぶ （発行）下野農業協同組合（TEL）0282-24-1180（FAX）0282-24-7882
（MAIL）hp-info@shimotsuke.or.jp（HP）https://www.ja-shimotsuke.jp

耕そう、大地と地域のみらい。 新しい協同の力でJAしもつけは農業と地域社会の未来を創造します

仮審査結果については、後日JAよりメール等で回答
いたします。なお、応諾の場合、三菱UFJニコス保証
商品での正式申込および契約手続きが必要となります。
※ただし、JAにより取扱商品が異なる場合がございます。
※端末によっては、動作や表示が正しく行われない場合が
ございます。

どなたでも

仮申込受付中！
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今すぐ金利をチェック

JAネットローンJAネットローンJAネットローンJAネットローン
スマホからでも
パソコンからでも
仮申込OK!!

スマホからでも
パソコンからでも
仮申込OK!!
JAネットローン 検索

https://ja-netloan.jp/

（三菱 UFJニコス保証型）
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詳しく知りたいあなたはこちらをチェック！もっと JAしもつけ SNSも
やってます！

おかげさまで
Instagramフォロワー数
1,900人突破！

もっと知ってほしい！ 和牛の魅力 1
もっと知ってほしい！ 和牛の魅力 2

もっと知ってほしい！ 和牛の魅力 3

地元で育む
JAしもつけ産の和牛
一頭一頭、生産者が丹精を込めて育てあげたこだわりの「とちぎ和牛」を生産しています。

ホーム
ページ
ホーム
ページ FacebookFacebook InstagramInstagram

“部会員”の力で育てる和牛

(一社)とちぎ農産物
マーケティング協会
「とちぎ和牛提供店
  一覧（県内）」

　神田さんが所属するJAしもつけ肉牛部会は、19人の部会員で構
成されています。出荷や会議の場では、日々の管理での気づきや情
報を共有し、地域全体で品質向上に取り組んでいます。部会内の若
手を中心とした勉強会や、JA全農とちぎが組織する「とちぎ和牛若
手経営者組織『とち和会』」を通じて、基礎知識から最新の管理技
術まで幅広く学び、地域外の生産者とも交流を重ねています。さら
に、全国・県レベルの肉牛共励会にも積極的に参加し、よりよい牛
づくりへの意識を高めています。

▲昨年のアグリフェスタ（北部会場）では、部会員がとちぎ和牛の
串焼きなどを販売し、多くの来場客で賑わいました

神田さんが取り組む“品質のよい”和牛づくり “地元で味わえる”和牛

炭火焼肉レストラン
おおつか 栃木店
栃木市大町22-55

タイリクショクドー
壬生店
下都賀郡壬生町安塚3347-1

ログレストラン泰平楽
栃木市大平町下皆川2101-1

焼肉 松喜
栃木市岩舟町静1180

肉のふきあげ雅
下都賀郡壬生町大字北小林1075-14

栃木グランドホテル
栃木市万町6-11

まるこぽ～ろ
栃木市片柳町2-2-2

肉のふきあげ
栃木市吹上町793-2

JAしもつけ管内のとちぎ和牛提供店

JAしもつけ肉牛部会

神田 俊光 さん（41）

　20代前半で、会社勤めを辞め就農。
「とちぎ和牛」を育て、家族3人で約100
頭を管理しています。昨年12月2日に行
われた「第27回JAしもつけ肉牛部会枝
肉共励会」では最優秀賞を受賞。「毎日
手をかけて育ててきた牛だからこそ、
その美味しさを一人でも多くの方に味
わってもらいたい」と笑顔で話します。

moo

とちぎ和牛
　指定された生産者が丹精を込
めて育てた黒毛和牛で品質の格
付が上位に限られたもの（格付等
級A・Bの4・5等級※5等級が最高
級）のみに与えられるブランドで
す。全国規模の品評会で、最高位
賞を何度も受賞するなど、まさに
“日本一”の銘柄牛です。そのきめ
細かい霜降り肉は、柔らかく風味
豊かで肉の芸術品です。

JAしもつけの
和牛については
こちらも
ご覧ください

　よい牛を育てるうえで大切にしているのが、日々の健康管
理です。毎日の観察では、鼻水の有無、耳の下がり具合、足
首のむくみなど、わずかな変化も見逃さないよう注意してい
ます。体調に異常があった際には早めに獣医へ相談し、夜間
も状態を確認して健康管理に努めています。また、夏の暑さ
によるストレスや熱中症を防ぐため、気温が上がるとファンを
稼働させ風を送り、牛舎内の温度管理を徹底しています。

　生後約8カ月の子牛を購入し、牛舎に迎え入れてから約
22カ月間、じっくりと肥育します。去勢された雄を選ぶこ
とで、性格が落ち着きやすく、肉質も安定しやすいとされ
ています。

子牛選びから始まる肥育

日々の観察で支える健康管理

　餌は成長に合わせて配合飼料の量を調整し、必要に応じて
ビタミン剤などで栄養を補給します。消化を助けるために欠
かせない「わら」は、地域の米農家から乾燥したものを確保
しており、晴れた日に回収するなど手間のかかる作業です。

成長に合わせた餌の工夫

こうした日々の管理を積み重ね、牛の状態が最もよいタイミングを見極めて、市場へ出荷しています


